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TERMO DE REFERENCIA

1. CONDIGOES GERAIS DA CONTRATAGAO

1.1 Cessédo onerosa de uso de espaco fisico, equipamentos e instalagées existentes na sede da
Camara Municipal de Maraba, para exploragdo de servigos de lanchonete e restaurante, visando o
atendimento dos servidores, colaboradores terceirizados, agentes politicos e do publico em geral que
frequenta as dependéncias da Camara Municipal de Marabd, nos termos da tabela abaixo, conforme
condicdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

QTD | CATSER | ESPECIFICAGOES DO ESPAGCO FiSICO | VALOR MINIMO MENSAL | VALOR MENSAL DO

OBJETO DA CESSAO ONEROSA A SER OFERTADO A RATEIO DAS
TiTULO DE DESPESAS
CONTRAPRESTAGAO COMUNS
PELA ONEROSIDADE DA | COMPARTILHADAS
CESSAO
1 15210 Cessédo onerosa de uso de espago fisico, R$ 10,00 R$ 625,02

equipamentos e instalagbes existentes na
sede da Camara Municipal de Maraba, para
exploragdo de servicos de lanchonete e
restaurante, visando o atendimento dos
servidores, colaboradores terceirizados,
agentes politicos e do publico em geral que
frequenta as dependéncias da Céamara
Municipal de Maraba. O espaco fisico objeto
da presente cessdo fica localizado 2°
pavimento da Camara Municipal de Maraba,
sendo composto pelos seguintes ambientes,
conforme demostrado na planta layout em
anexo a este Termo de Referéncia:
despensa com 4,3 m?, cozinha com 22,2 m?
area de atendimento com 11,5 m? e
refeitério, com 70,4 m2.

Classificagdo do objeto quanto a heterogeneidade ou complexidade

1.2 Os servigos objeto da presente contratagéo séo caracterizados como comuns, pois seus padroes
de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos por meio de especificagées usuais
de mercado, conforme justificativas constantes do Estudo Técnico Preliminar.

Classificagdo do objeto quanto ao modelo de execugéo

1.3 O servigo € enquadrado como continuado tendo em vista que visa atender a uma necessidade
permanente e continua da Administracdo de prover alimentacdo adequada a seus servidores,
colaboradores terceirizados, agentes politicos e para o plblico em geral que frequenta diariamente
as dependéncias da Camara Municipal de Maraba, conforme justificativas constantes do Estudo
Técnico Preliminar.

Prazo de vigéncia
1.4 Por se tratar de servigos e fornecimentos continuos, o prazo inicial de vigéncia do contrato de
cessdo onerosa de uso sera de 12 (doze) meses, contados da publicagdo no PNCP, podendo ser
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prorrogado sucessivamente, respeitada a vigéncia maxima decenal, com fundament¥
da Lei n° 14.133/2021.

1.5 O contrato oferecera maior detalhamento das regras que seréo aplicadas em relagdo a vigéncia
da contratacao.

2. FUNDAMENTAGAO E DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

2.1 A presente contratacdo fundamenta-se na necessidade de assegurar a continuidade e a
adequada prestacéo de servicos de apoio alimentar no ambito da Camara Municipal de Maraba,
diante da proximidade do término da vigéncia do contrato atualmente responsavel pela
operacionalizagdo do restaurante e da lanchonete nas dependéncias do 6rgdo. A auséncia de
adogdo tempestiva de nova contratagdo podera acarretar a descontinuidade desses servicos, com
reflexos diretos sobre o regular funcionamento das atividades administrativas e legislativas.

2.2 Sob a perspectiva do interesse publico, a demanda decorre da necessidade de garantir a
existéncia de estrutura apta a atender, de forma continua e eficiente, os servidores, colaboradores
terceirizados, agentes politicos e demais usuarios que frequentam diariamente a sede do Poder
Legislativo Municipal. A inexisténcia de servico de alimentagéo interno implicaria a necessidade de
deslocamento dos usuarios para areas externas, o que ocasionaria maior tempo de afastamento dos
postos de trabalho, comprometendo o adequado aproveitamento da jornada laboral e impactando
negativamente a eficiéncia e a produtividade institucional.

2.3 Adicionalmente, a Camara Municipal de Maraba realiza, de forma continua, sessées legislativas,
audiéncias publicas, reunibes institucionais e outros eventos que demandam infraestrutura de apoio
compativel, inclusive no que se refere a oferta de alimentagdo. A auséncia desse servico nas
dependéncias do o6rgdo prejudicaria o adequado acolhimento dos participantes, afetando as
condigbes de permanéncia e participagéo nas atividades desenvolvidas.

2.4 Nesse contexto, a contratagdo pretendida mostra-se necesséaria para assegurar condicdes
adequadas de funcionamento do 6rgéo, contribuindo para a melhoria do ambiente institucional, para
0 bem-estar dos usuarios e para a eficiéncia na prestagéo dos servicos publicos, em conformidade
com os principios da continuidade do servigo publico e da eficiéncia administrativa.

3. DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO

3.1 A solug@o a ser contratada consiste na cesséo onerosa de uso do espago fisico localizado nas
dependéncias da Céamara Municipal de Maraba, destinado a exploragdo comercial dos servicos de
restaurante e lanchonete, voltados prioritariamente ao atendimento de servidores, colaboradores
terceirizados e agentes politicos da Camara Municipal de Maraba, podendo ainda haver atendimento
do publico externo que frequenta diariamente as dependéncias do orgéo.

3.2 A execugéo do objeto compreendera todo o ciclo de vida da atividade, incluindo a organizagdo
inicial do espaco, a implantagéo da operagdo pelo cessionario, a prestacéo continua dos servicos de
alimentagéo e a manutencdo das condigdes adequadas de funcionamento ao longo de toda a
vigéncia contratual. O servigo devera abranger o preparo, a disponibilizagédo e a comercializagéo de
refeicées (almogo servido na forma de “prato feito”), café da manha, lanches, bebidas e itens
correlatos, observando padrées adequados de qualidade, higiene, seguranca alimentar, regularidade
e eficiéncia no atendimento.

3.3 A exploragéo dos servigos sera realizada por conta e risco do cessionario, a quem cabera a
integral responsabilidade pela gestdo do servico, incluindo o fornecimento de insumos, a
disponibilizacdo de médo de obra qualificada, a organizagdo do estabelecimento, bem como o
cumprimento das normas legais e regulamentares aplicaveis, especialmente aquelas de natureza
sanitaria, trabalhista, ambiental e de seguranca do trabalho.

3.4 O funcionamento devera ocorrer de forma continua, em dias Uteis e em horarios compativeis com
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3.5 O espaco fisico objeto da cess&o possui carater institucional e uso compartilhado, devendo o
cessionario compatibilizar a exploragdo econdémica da atividade com as rotinas administrativas e
legislativas da Camara Municipal de Maraba, inclusive quanto a eventual utilizagdo do ambiente para
apoio a eventos institucionais, quando demandado pela Administragao.

3.6 A remuneracéo do cessionario decorrera exclusivamente da exploragédo econémica da atividade,
mediante a comercializagdo dos produtos ofertados aos usuarios.

3.7 A solucdo também contempla a contraprestacdo financeira mensal a ser paga pelo
cessionario a Camara Municipal de Maraba pela utilizagdo do espaco fisico, cujo valor sera
ofertado competitivamente pelo licitante, constituindo receita para o 6rgédo e garantindo a
utilizagédo produtiva do patriménio publico. O critério de julgamento do certame sera o de maior
oferta pela outorga da cesséo, garantindo a vantajosidade econémica da concesséo.

3.8 O valor a ser pago pelo cessionario a titulo de contraprestagédo pela onerosidade da cesséo sera
de, no minimo, R$ 10,00 (dez reais). Os lances ofertados pelos licitantes serdo sucessivos e incidiréo
somente sobre esta parcela.

3.9 Além do valor a ser pago mensalmente a titulo de contraprestagéo pela onerosidade da cesséao
de uso do espacgo, o licitante vencedor devera arcar também com o valor das despesas
compartilhadas, valor este que sera fixo e proporcional a area a ser cedida, conforme detalhado
na tabela abaixo:

Area total da Camara Municipal de Maraba 8581,36m?
Area referente ao espago de cessdo onerosa 73,2m?
Percentual do espago sobre a area total da CMM 0,85%

3.10 Para o calculo da area referente ao espago de cesséo onerosa considerou-se que os custos das
despesas da area do refeitério serdo compartilhados em 50% (cinquenta por cento) entre a CMM e a
futura contratada.

3.11 Para realizagdo da Memoria de calculo da area de cessédo onerosa, considerou-se os seguintes
parametros: area total da Despensa (4,3 m?); Cozinha (22,2 m?) e Atendimento (11,5 m?) e 50% da
area do refeitério (70,4 m? * 50%). Totalizando 73,2 m? conforme ANEXO IIl deste Termo de
Referéncia.

3.12 As despesas consideradas compartilhadas entre a Camara Municipal de Maraba e a futura
contratada foram aquelas relativas aos contratos de vigilancia armada, energia elétrica e de
manutencdo de aparelhos de ar-condicionado. Para definicdo do montante de cada despesa a ser
paga pelo licitante vencedor, foi aplicado o critério de proporcionalidade sobre o percentual do
espaco cedido sobre o valor mensal de cada despesa, totalizando os seguintes valores:

Despesa mensais Valor mensal pago Percentual de Chsto imonsal
compartilhadas pela CMM area cedida
Vigilancia armada R$ 53.310,72 0,85% R$ 454,75
Energia elétrica R$ 14.810,78 0,85% R$ 126,34
Manutencgédo de centrais de
arotndiionada R$ 5.150,00 0,85% R$ 43,93
VALOR MENSAL DO RATEIO R$ 625,02
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de R$ 635,02, valor mensal composto pelas seguintes parcelas:

VALOR MENSAL = VALOR DA CONTRAPRESTAGCAO + VALOR DO RATEIO

Sendo:

Valor da contrapresta(;. : Valor que sera ofertado pelo licitante e constituira o elemento
PRI PRTT L[ S 5y --..A.-...- ..z- ] mem s m smlan afa b mmn iemE i a DQ AN NN (AAas ramia
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Valor do rateio: Valor mensal do rateio das despesas mensais compartilhadas relacionadas a
utilizagdo do espago e da infraestrutura, sendo este valor fixo e previamente definido pela
Administracéo (R$ 625,02), conforme metodologia de calculo constante do item 3.12 deste TR.

3.14 Por sua vez, o quantitativo de refeicdes e lanches que poderédo ser fornecidos diariamente pelo
cessionario foi estimado com base no quantitativo de servidores, colaboradores terceirizados e
agentes politicos que compdem a estrutura administrativa da Camara Municipal de Maraba, por
representar o universo potencial de usuarios do servico de restaurante e lanchonete a ser
disponibilizado nas dependéncias do érgéo.

3.15 Conforme informacdes repassadas pelo Departamento de Recursos Humanos da Camara
Municipal de Maraba, o nimero atual de servidores, colaboradores terceirizados e agentes politicos
da CMM, é o seguinte:

CATEGORIA QUANTITATIVO
Servidores 384
Colaboradores Terceirizados 35
Agentes Politicos 21
TOTAL DE POSSIVEIS USUARIOS INTERNOS 440

3.15 Importante destacar que o quantitativo acima ndo se confunde com demanda efetiva de
consumo didrio, uma vez que a utilizagcdo do servico de alimentagdo tera carater facultativo,
constituindo mera op¢éo individual de cada usuario interno.

3.16 Nio havera nhrmatnrlpdadp de adesdo ao consumo das rpfmrnpe e lanches ofertados, podendo

os servidores, colaboradores terceirizados e agentes politicos optar por outras alternativas, como a
utilizacéo de refei¢cdes proprias ou a busca por estabelecimentos externos.

3.17 Nesse contexto, o quantitativo apurado deve ser compreendido exclusivamente como
parametro referencial de publico potencial, destinado a subsidiar o dimensionamento inicial da
estrutura e da capacidade operacional do servigo, ndo representando, portanto, previsdo de consumo
integral ou uniforme.

3.18 Além do quantitativo estimado para atendimento do publico interno, compreendendo servidores,
colaboradores terceirizados e agentes politicos da Camara Municipal de Maraba, o
restaurante/lanchonete podera, igualmente, prestar atendimento ao publico externo que frequenta
diariamente as dependéncias da instituicdo, tais como participantes de visitas institucionais, eventos
oficiais, audiéncias publicas e das sessdes legislativas ordinarias realizadas semanalmente.
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3.19 Entretanto, ndo é possivel estabelecer estimativa precisa acerca do numaé 2
externos que poderdo ser atendidos diariamente, em razio da variabilidade inerentSRIARE:
pessoas que acessam as dependéncias da Camara Municipal de Maraba. Tal oscilagdo decorre da
natureza dinamica das atividades institucionais, da agenda legislativa e da realizagdo eventual de
eventos, o que torna impreciso e metodologicamente inviavel projetar, com grau razoavel de
confiabilidade, a demanda externa por servigos de alimentagéo.

3.20 Dessa forma, o atendimento ao publico externo deve ser compreendido como demanda
eventual e complementar, ndo constituindo parametro principal para o dimensionamento inicial da
operacao

3.21 Com relagdo ao espago fisico, a cessionaria devera observar que o local sera entregue sem
qualquer infraestrutura prévia de cozinha ou mobiliario especifico (com excegédo dos equipamentos
listados no ANEXO | deste Termo de Referéncia), devendo providenciar todas as adaptacdes
necessarias para a operagéo do negécio.

3.22 Por se tratar de prestagéo de servicos de carater continuado, a vigéncia inicial da contratagao
sera de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogada sucessivamrnte, observada a vigéncia maxima
decenal, nos termos do artigo 107 da Lei n°® 14.133/2021.

3.23 Ao término da vigéncia contratual, o cessionario devera restituir o espaco e os bens
disponibilizados em condiges adequadas de uso e conservacdo, ressalvadas as deterioragdes
decorrentes do uso regular, garantindo a preservagéo do patriménio publico.

4. REQUISITOS DA CONTRATAGCAO

4.1 A contratagdo devera observar requisitos técnicos, operacionais, legais e de qualidade
compativeis com a natureza do objeto, de modo a assegurar a adequada prestacdo dos servigos de
restaurante e lanchonete nas dependéncias da Camara Municipal de Maraba, em conformidade com
as diretrizes estabelecidas no Estudo Técnico Preliminar.

Requisitos especificos da cessio onerosa de uso:

4.2 O espago fisico, equipamentos e instalagbes existentes serdo disponibilizados pela Camara
Municipal de Maraba ao cessionario mediante formalizagdo contratual, devendo ser utilizados
exclusivamente para a finalidade de exploragéo dos servigos de restaurante e lanchonete;

4.3 O cessionario devera utilizar o espaco publico de forma compativel com sua destinacédo
institucional, sendo vedada a utilizagdo para finalidades diversas daquelas previstas no contrato;

4.4 O cessionario recebera, mediante termo proprio, relagédo detalhada de equipamentos e
mobiliarios de propriedade da Camara Municipal de Maraba ja instalados no local, tais como armario
de cozinha, balcdo, banquetas, bebedouro, cadeiras em aluminio, coifa, mesas quadradas de
aluminio, mesas bistré e TV de 75 polegadas, conforme lista de equipamentos cedidos (ANEXO |
deste Termo de Referéncia), comprometendo-se a zelar pela sua adequada utilizagéo, conservagao
e limpeza, responsabilizando-se integralmente pela reparacéo, reposicdo ou substituicdo de
quaisquer bens que venham a ser danificados, extraviados ou inutilizados durante a execucéao
contratual, ressalvado o desgaste natural decorrente do uso regular.

4.5 O cessionario devera pagar mensalmente a Camara Municipal de Maraba a contraprestacéo pela
cessao do espaco, composta por valor referente a onerosidade da cessdo (ofertado na licitagéo) e
valor fixo correspondente ao rateio das despesas compartilhadas, nos termos definidos neste ETP,
no Termo de Referéncia e no contrato;

4.6 O pagamento da contraprestacdo devera ser realizado nos prazos e condicdes estabelecidos
contratualmente, sujeitando-se o cessionario as penalidades cabiveis em caso de inadimplemento;
4.7 O cessionario ndo podera ceder, transferir, sublocar ou dar em garantia, total ou parcialmente, o
espaco objeto da cess&o, sem prévia e expressa autorizagao da Administrac&o;
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4.8 O cessionario devera zelar pela integridade do espago fisico cedido, respons
sua conservacgao, limpeza e manutencao durante toda a vigéncia contratual;
4.9 Eventuais benfeitorias realizadas no espago dependerdo de prévia autorizagdo da Administragéo,
n&o gerando, em regra, direito a indenizagéo, salvo disposicdo expressa em contrario no contrato;
4.10 Ao término da vigéncia contratual, o cessionario devera restituir o espaco fisico, equipamentos e
instalacbes em condigbes adequadas de uso e conservagdo, ressalvado o desgaste natural
decorrente do uso regular;
4.11 O cessionario devera permitir o livre acesso da Administragédo ao espago cedido para fins de
fiscalizagéo, acompanhamento e verificagdo do cumprimento das obrigagdes contratuais;
4.12 A exploragao da atividade econdmica dar-se-a por conta e risco do cessionario, ndo havendo
garantia de demanda minima por parte da Administragdo, sendo de responsabilidade exclusiva do
particular a gestdo econémico-financeira do negécio;
4.13 O cessionario devera observar, no uso do espago publico, as normas internas da Camara
Municipal de Maraba, bem como as regras de convivéncia institucional, seguranga e acesso as
dependéncias do 6rgéao.

Requisitos de funcionamento e atendimento:

4.14 Funcionamento continuo do restaurante/lanchonete em dias Uteis, de segunda a sexta-feira,
durante o horario normal de funcionamento da Camara Municipal de Maraba, (das 08:00 as 14:00
horas) e, quando necessario, em datas e horarios compativeis com a realizacdo de sessdes
legislativas, reunides institucionais, audiéncias publicas e eventos promovidos pela Camara
Municipal. N&o havera funcionamento aos sabados, domingos e feriados, salvo situagdes
excepcionais devidamente justificadas e solicitadas pela Administracéo;

4.15 Funcionamento regular do restaurante/lanchonete durante os meses em que a Camara estiver
no periodo de recesso legislativo (julho, dezembro e janeiro), ainda que haja redugdo do publico
interno, garantindo a continuidade da prestacdo dos servicos de alimentagdo aos usuarios que
eventualmente frequentem as dependéncias da Camara Municipal de Maraba nesse periodo;

4.16 Durante o periodo de recesso natalino, compreendido entre as festividades de Natal e Ano
Novo, no qual ha suspenséo temporaria do expediente e fechamento das dependéncias da Camara
Municipal de Maraba, o funcionamento do restaurante/lanchonete sera igualmente suspenso,
devendo as atividades serem retomadas imediatamente ap6s o restabelecimento do funcionamento
regular do érgéo.

4.17 Oferta continua de servigo de restaurante, com disponibilizagéo de venda de pratos executivos
(pratos feitos) e servico de lanchonete, com opgdes de café da manha e lanches rapidos (salgados,
bolos, entre outros), além de bebidas como cafés, sucos naturais, vitaminas, refrigerantes, entre
outros, conforme cardapio minimo de refeicbes e lanches a ser observado e cumprido pelo
cessionario (ANEXO Il deste Termo de Referéncia).

4.18 Manutengéo de estoque adequado visando assegurar a regularidade no fornecimento das
refeicGes e lanches rapidos, de modo a evitar interrupgées prejudiciais & prestagéo dos servigos;

4.19 Atendimento rapido, organizado e com equipe devidamente uniformizada e identificada,
disponibilizando de forma permanente, no minimo, 02 (duas) atendentes no caixa/balcdo de
atendimento para receber pedidos e pagamentos;

4.20 Disponibilizagéo de formas de pagamento eletrénicas, incluindo cartdo de crédito, débito e PIX,
além de Disponibilizagdo permanente de canal de atendimento via whatsaap, para recepgdo e
anotacéo de pedidos de refeigées e lanches a serem encaminhados pelos servidores, colaboradores
terceirizados e agentes politicos da Camara Municipal de Maraba.

4.21 Disponibilizagéo de servigo de entrega de refeicdes e lanches diretamente nos gabinetes dos
Vereadores da Camara Municipal de Maraba, quando solicitado pelos mesmos.
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4.22 O atendimento do restaurante/lanchonete devera abranger tanto o publico inte O
colaboradores terceirizados e agentes politicos) quanto o publico externo que visita as %
da CMM, assegurando padrao adequado de urbanidade, organizacéo e eficiéncia.

4.23 O cessionario devera estruturar sua operacgao de funcionamento de forma a assegurar que o
atendimento ao publico interno (servidores, colaboradores terceirizados e agentes politicos) ocorra
com a maxima eficiéncia e celeridade, estabelecendo-se como parametro objetivo que o tempo
maximo para disponibilizagdo de refeicoes e lanches aos servidores, colaboradores
terceirizados e agentes politicos da Camara Municipal de Maraba nio ultrapasse o prazo
maximo de 20 (vinte) minutos, contados da realizagéo do pedido (pessoalmente no balcio ou
via canal de atendimento por whatsaap), ressalvadas situacées excepcionais devidamente
justificadas.

Requisitos estruturais e de equipamentos:

4.24 Compete ao cessionario providenciar e instalar todos os equipamentos necessarios ao servico
de restaurante/lanchonete, tais como freezers, refrigeradores, fogéo industrial, forno, bancadas,
vitrines térmicas, utensilios, mobiliario complementar, entre outros que se fizerem necessarios ao
regular funcionamento das atividades.

4.25 Os equipamentos devem estar em conformidade com normas de seguranca elétrica, prevengso
de incéndios e vigilancia sanitaria.

4.26 Manutengdo preventiva e corretiva de todos os equipamentos de responsabilidade do
cessionario.

Requisitos sanitarios, de qualidade e de seguranca alimentar:

4.27 Os alimentos ofertados deverdo observar padrées adequados de qualidade, variedade, valor
nutricional e apresentacéo, sendo obrigatéria a estrita observancia das normas sanitarias aplicaveis,
especialmente no que se refere a manipulagdo, preparo, armazenamento e conservacgédo dos
alimentos.

4.28 O cessionario devera possuir e manter validas todas as licengas, alvaras e autorizagdes
exigidas pelos 6rgdos competentes, responsabilizando-se integralmente pela conformidade sanitaria
do servigo.

4.29 O cessionario devera observar e cumprir integralmente as normas exigidas pela vigilancia
sanitaria relacionadas a instalagdo e funcionamento de estabelecimentos comerciais do ramo de
. alimentagéo.

4.30 O cessionario devera assegurar que a manipulagéo e o preparo das refeicdes e lanches sejam
realizados somente por profissionais capacitados e treinados em boas praticas de preparacido de
alimentos.

4.31 Devera ser realizada e mantida higienizagdo rigorosa e periédica da area comum do
restaurante/lanchonete, superficies, utensilios e equipamentos, devendo ainda o cessionario manter
funcionario responsavel por realizar a limpeza constante das mesas e cadeiras existentes no saldo
do refeitorio, logo ap6s a sua utilizagao por algum usuario dos servicos.

4.32 Controle de qualidade dos alimentos, observando prazo de validade, procedéncia e correta
armazenagem dos mesmos.

4.33 Promover o descarte adequado de 6leo, alimentos vencidos e residuos organicos.

Requisitos operacionais e de variedade alimentar:

4.34 Compete ao cessionario a integral responsabilidade pela operagdo dos servigos, incluindo a
aquisicao dos insumos necessarios para preparo das refeigGes e lanches, a contratagéo e gestédo de
pessoal sob a sua exclusiva responsabilidade, a disponibilizagéo de equipamentos complementares
e a organizagdo da rotina de funcionamento do estabelecimento, de acordo com normas de boas
praticas.
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opgdes compativel com o perfil dos usuarios, devendo o cessionario garantir capacidade operacional
suficiente para atendimento da demanda ordinaria e dos picos de fluxo, especialmente em dias de
sessOes legislativas que ocorrem as tercas e quartas-feiras e nos dias em que houver eventos
institucionais.

4.36 Oferta de almogo (prato feito) com cardapio variado e equilibrado, incluindo proteinas,
acompanhamentos, saladas, vegetais, opgdes integrais e alternativas mais saudaveis, conforme
cardapio minimo de refei¢des a ser observado e cumprido pelo cessionario (ANEXO Il deste Termo
de Referéncia).

4.37 Garantia de padrédo minimo de qualidade, com alimentos frescos, livies de contaminagdo e
preparados conforme boas praticas.

4.38 Manutengdo de precos compativeis com o mercado local, assegurando acessibilidade aos .
servidores, colaboradores terceirizados e publico externo.

Requisitos de manutencao e conservagio

4.39 O cessionario sera responsavel pela manutengdo preventiva e corretiva das instalagdes e
equipamentos utilizados na execugdo do objeto, assegurando seu pleno funcionamento durante toda
a vigéncia contratual.

4.40 O cessionario devera ainda zelar pela conservagéo do espago fisico cedido, mantendo-o em
condicées adequadas de limpeza, higiene, organizagéo e segurancga, responsabilizando-se pela
reparagao integral de eventuais danos causados ao patrimdnio publico.

Requisitos legais e regulatérios

4.41 A execugao do objeto devera observar integralmente a legislagdo aplicavel, especialmente
normas sanitarias, trabalhistas, ambientais, de seguranga do trabalho e de defesa do consumidor,
bem como as disposi¢cdes constantes do edital, do termo de referéncia, do contrato e dos
regulamentos internos da Camara Municipal de Maraba.

442 O cessionario devera manter, durante toda a execugdo contratual, regularidade fiscal,
trabalhista e previdenciaria, nos termos da legislagéo vigente.

Requisitos de compatibilidade institucional

4.43 A execugéo dos servigos devera ocorrer de forma compativel com as atividades institucionais da
Cémara Municipal de Maraba, ndo podendo interferir no regular funcionamento das atividades
administrativas e legislativas.

4.44 O cessionario devera adequar sua operagéo as rotinas do 6rgéo, inclusive quanto a utilizagédo
do espaco para apoio a eventos institucionais, sempre que demandado pela Administragao.

4.45 Esses requisitos visam garantir a prestagéo de servigo de alimentagdo com elevado padrdo de
qualidade e eficiéncia, assegurando, em especial, a celeridade no atendimento do publico interno,
como medida indispensavel para o bom funcionamento da Administragdo e para a melhoria da
produtividade institucional.

Requisitos de qualificagédo técnica

446 A aptiddo técnica devera ser comprovada mediante apresentacdo de atestado(s) ou
declaragéo(¢bes) de capacidade técnica que demonstrem experiéncia na prestacdo de servicos
similares (restaurante e lanchonete), bem como comprovagédo de que a licitante possui profissional
da area de nutricdo devidamente registrado no conselho competente, com vinculo comprovado ou
declaragdo de contratacéo futura.
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Subcontratagédo

4.47 Néo sera admitida a subcontratacdo do objeto contratual, pelas razées constante
Técnico Preliminar.

Garantia da contratagdo
4.48 Nao havera exigéncia da garantia da contratagéo dos art. 96 e seguintes da Lei n® 14.133/2021,
pelas razdes constantes do Estudo Técnico Preliminar.

Vistoria

4.49 A avaliagao prévia do local de execugdo dos servigos é imprescindivel para o conhecimento
pleno das condi¢bes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o
direito de realizagéo de vistoria prévia no espaco fisico existente nas dependéncias da Camara
Municipal de Maraba, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira,
das 08 horas as 14 horas.

4.50 Seréo disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.
4.51 Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar
devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela
empresa comprovando sua habilitagdo para a realizagéo da vistoria.

4.52 Caso o interessado opte por nédo realizar a vistoria, devera prestar declaragdo formal assinada
pelo seu responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condicdes e peculiaridades da
contratagao.

4.53 A néo realizagédo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento
das instalagbes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos
servigos, devendo o Contratado assumir os 6nus dos servicos decorrentes.

5. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

Condigoes gerais de execugédo dos servigos

5.1 A prestacéo dos servigcos de comercializagdo de lanches e refeigdes devera ser iniciada no prazo
maximo de 10 (dez) dias corridos, contados a partir da formalizagéo do contrato e respectiva entrega
do espaco fisico ao cessionario, mediante termo de recebimento contendo a descricdo e o estado de
conservagao das instalagdes, equipamentos e mobiliarios disponibilizados pela Administragao.

5.2 O cessionario devera promover, previamente ao inicio da operagéo, a organizacdo do ambiente,
a instalacédo de equipamentos, a estruturagdo da equipe de trabalho e a adogcdo de todas as
providéncias necessarias ao pleno funcionamento dos servigos, tais como a emissédo de licengas de
operagao e alvaras de funcionamento junto aos 6rgéos fiscalizadores competentes;

5.3 A execugéo dos servicos compreendera, de forma continua, o preparo, a disponibilizaggo e a
comercializacéo de refeicbes, lanches e bebidas, incluindo aquisicdo de insumos, manipulacdo de
alimentos, atendimento aos usuarios e processamento de pagamentos;

5.4 O cessionario devera adotar rotinas operacionais padronizadas, observando boas praticas de
manipulagéo de alimentos, controle de qualidade, armazenamento adequado e regularidade no
fornecimento dos produtos;

5.5 O cessionario devera manter controle permanente de estoque e garantir o abastecimento
continuo de insumos, de modo a evitar interrupgdes na prestagédo dos servicos;

5.6 O atendimento devera ser prestado de forma organizada e eficiente, mediante fluxos
operacionais que assegurem agilidade na recepgéo de pedidos, preparo e entrega dos produtos,
observando a preferéncia de atendimento ao publico interno, estabelecendo-se como parametro
objetivo que o tempo maximo para disponibilizagdo de refeicées e lanches aos servidores,
colaboradores terceirizados e agentes politicos da Camara Municipal de Maraba nao
ultrapassara o prazo maximo de 20 (vinte) minutos, contados da realizagio do pedido
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(pessoalmente no balcdo ou via canal de atendimento por whatsaap),
excepcionais devidamente justificadas.
5.7 A execugéo do objeto ocorrera por conta e risco do cessionério, que sera integraimente
responsavel pela gestdo da atividade, devendo garantir a continuidade, qualidade e eficiéncia dos
servigos prestados;
5.8 A Administragéo realizard o acompanhamento e a fiscalizagdo da execugdo contratual, visando
assegurar o cumprimento das obrigagdes assumidas e a adequada prestacao do servico.
5.9 E vedada a utilizagéo, no espago cedido, de alto-falantes e equipamentos congéneres, que
produzam som ou ruidos incompativeis com o ambiente local, bem como a comercializagao de
bebidas alcodlicas, de cigarros e quaisquer produtos téxicos:
5.10 A cessionéria fica obrigada a disponibilizar tabela de precos completa e atualizada de todos os
itens comercializados em local de facil visualizagdo para todos os usuarios, com 0s pregos
compativeis com os praticados no mercado local.
5.11 O preco a ser cobrado pelo almogo comercializado na forma de prato feito (PF) ndo
podera exceder o montante de R$ 26,00 (vinte e seis reais), valor correspondente ao preco
maximo atualmente praticado pelo cessionario em exercicio nas dependéncias da Camara Municipal
de Marab4, o qual se mostra compativel com os parametros de mercado local, conforme justifcativas
constantes do Estudo Técnico Preliminar.
5.12 Os pregos praticados pelo cessiondrio poderdo ser reajustados anualmente, mediante
solicitagéo formal do cessionario, desde que observado o interregno minimo de 12 (doze) meses,
contados da data de inicio da exploracéo da atividade, e limitados & variacdo acumulada do indice
Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA) no periodo correspondente.
5.13 Excepcionalmente, os precos poderzo ser objeto de revisdo antes do prazo anual estabelecido,
nos casos de aumento extraordinario e comprovado dos custos de insumos essenciais a prestacéo
do servigo, desde que devidamente justificado pelo cessionario e previamente submetido a analise e
aprovagao da Administragao.
5.14 Ao final do contrato, a cessionaria deverd desocupar o espago, removendo todos os seus
equipamentos e pertences no prazo maximo de 30 (trinta) dias e entregar o espago has mesmas
condigdes em que o recebeu, ressalvado o desgaste natural pelo uso normal.

Local e horario da prestacédo dos servigos

5.15 Os servicos de restaurante e lanchonete serdo prestados nas dependéncias da Camara
Municipal de Maraba, em espaco fisico j& existente, compreendendo as 4reas destinadas ao preparo,
atendimento e consumo de alimentos, conforme descrito neste Termo de Referéncia.

5.16 O funcionamento ocorrera em dias Uteis, de segunda a sexta-feira, no horario das 08:00 as
14:00 horas, podendo ser estendido, quando necessario, para atendimento em datas e horarios
compativeis com a realizagdo de sessdes legislativas, reunies institucionais, audiéncias publicas e
demais eventos promovidos pela Camara Municipal de Maraba.

5.17 Durante os periodos de recesso legislativo (meses de julho, dezembro e janeiro), o servico
devera ser mantido em funcionamento regular, ainda que com redugio de demanda.

5.18 Durante o recesso natalino e de ano novo, quando houver suspensao do expediente e
fechamento das dependéncias do 6rgéo, o funcionamento do restaurante/lanchonete sera igualmente
suspenso, devendo ser retomado com o restabelecimento das atividades institucionais.

Materiais a serem disponibilizados

5.19 Compete ao cessionario disponibilizar, &s suas expensas, todos os materiais, equipamentos e
utensilios necessarios ao regular funcionamento dos servicos de restaurante e lanchonete, incluindo,
no minimo, freezers, refrigeradores, fogéo industrial, forno, bancadas, vitrines térmicas, utensilios de
cozinha para servir as refeicdes e lanches (pratos, copos e talheres), equipamentos de preparo e
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armazenamento de alimentos, bem como mobiliario complementar que se fizer
adequada prestacéo dos servicos.

5.20 Todos os equipamentos e materiais utilizados deverdo estar em perfeitas condi¢des de uso, em
conformidade com as normas técnicas de seguranca, higiene e vigilancia sanitaria, cabendo ao
cessionario sua instalagdo, manutencéo preventiva e corretiva, substituicdo quando necessario e
adequada conservagéo durante toda a execug&o contratual.

Da seguranca alimentar e do cardapio minimo a ser ofertado pelo cessionario

5.21 O cessionario devera assegurar o cumprimento rigoroso das normas sanitarias vigentes,
especialmente aquelas previstas na RDC n° 216/2004 e RDC n° 275/2002 da ANVISA, adotando
boas praticas de manipulagéo, preparo, armazenamento e distribuicdo dos alimentos, de modo a
garantir a qualidade, a seguranca alimentar e a inocuidade dos produtos ofertados aos usuarios

5.22 Devera, ainda, manter responsavel técnico nutricionista devidamente registrado no Conselho
Regional de Nutricdo, incumbido da supervisdo das atividades, elaboragdo de manual de boas
praticas, implantagéo de procedimentos operacionais padronizados (POPs) e controle de qualidade
da producéo.

. 5.23 O servigo devera contemplar, no minimo, a oferta diaria de refeicdes (almogo) na modalidade
prato executivo/prato feito (PF), com porcionamento padronizado e composi¢ao nutricional
equilibrada, incluindo arroz, feijéo, proteina, guarnigdo e salada, além de café da manha, lanches,
bebidas e sobremesas, observadas as gramaturas minimas e especificagdes técnicas definidas no
cardapio minimo elaborado pela Administragdo (ANEXO Il deste Termo de Referéncia).

5.24 O cardapio minimo encontra-se definido no ANEXO Il deste Termo de Referéncia. Todavia, a
cessionaria devera elaborar um cardapio préprio diversificado, em observancia aos requisitos
minimos do ANEXO I, submetendo-o & aprovagdo da fiscalizagdo do contrato antes do inicio da
prestagdo dos servicos.

5.25 Devera ser garantida variedade alimentar, incluindo diferentes opgdes de proteinas,
acompanhamentos e preparagdes, bem como a disponibilizacdo de alternativas compativeis com
restricées alimentares, sempre que possivel, assegurando adequada aceitagao, qualidade nutricional
e atendimento as necessidades dos usuarios.

5.26 O cessionario devera, ainda, assegurar o controle de qualidade dos insumos utilizados, o
monitoramento das etapas de produgéo, a adequada higienizagdo dos ambientes e utensilios, bem
como a adogéo de medidas para prevengdo de contaminagdo cruzada, devendo manter registros e
permitir a fiscalizagdo pela Administracao.

5.27 Deverdo ser adotadas medidas para prevencdo de contaminagdo cruzada, controle de
temperatura, correta higienizagéo dos alimentos e utilizagdo de insumos dentro do prazo de validade
e em condigbes adequadas de armazenamento. O preparo devera ser realizado por profissionais
capacitados, garantindo padronizagéo, qualidade, seguranga alimentar e conformidade com as
especificagdes técnicas do cardapio minimo estabelecido.

Das condigdes de higiene

5.28 O cessionario devera manter rigorosas condigées de higiene em todas as etapas da execucdo
dos servigos, abrangendo as areas de preparo, armazenamento, atendimento e consumo, bem como
os equipamentos, utensilios e superficies, em conformidade com as normas sanitarias vigentes,
especialmente a RDC n° 216/2004 da ANVISA.

5.29 O cessionario devera assegurar a higienizagio continua e adequada do ambiente, incluindo
limpeza frequente das mesas, cadeiras e areas comuns apos sua utilizagdo, bem como a correta
sanitizagéo de utensilios e equipamentos. Os manipuladores de alimentos deverso observar praticas
rigorosas de higiene pessoal, com uso de uniformes adequados, equipamentos de protecéo
individual e cumprimento dos protocolos de assepsia.

11



CAMARA
lh\:;. MUNICIPAL
— DE MARABA

Armazenamento, transporte e distribuigdo dos lanches/refeigces
5.30 O armazenamento, transporte e distribuicido dos lanches e refeicbes dever .
rigorosamente as normas sanitarias vigentes, garantindo a qualidade e a seguranca alimentar. Os
alimentos preparados nao poderdo permanecer expostos por tempo prolongado a temperatura
ambiente, devendo ser mantidos sob condigées adequadas de conservagao.
5.31 Devera ser evitado o contato entre alimentos crus e cozidos, sendo obrigatdria a utilizagéo de
utensilios apropriados na manipulagdo dos alimentos prontos. Os manipuladores deverdo manter
higiene pessoal rigorosa, com lavagem frequente das maos.
5.32 Os insumos deveréo ser armazenados de forma organizada, separados de produtos de limpeza,
e os residuos acondicionados adequadamente. As frutas deverdo ser higienizadas conforme normas
sanitarias. A distribuicdo devera ocorrer de forma segura, preservando as condigbes sanitarias e a
qualidade dos alimentos até o consumo pelos usuarios.

Gestéo dos residuos e da sustentabilidade ambiental

5.33 O cessionario devera adotar praticas adequadas de gestéo de residuos e de sustentabilidade
ambiental, assegurando a segregacdo dos residuos na fonte, com distingdo entre organicos,
reciclaveis, vidro, rejeitos e dleo de cozinha usado, promovendo seu correto acondicionamento e
destinagao final ambientalmente adequada. :
5.34 Devera, ainda, implementar medidas voltadas a reducédo de desperdicios, ao uso racional de
agua, energia elétrica e insumos, bem como adotar procedimentos que minimizem os impactos
ambientais decorrentes da atividade.

5.35 O dleo de cozinha utilizado devera ser armazenado em recipientes apropriados e destinado por
meio de logistica reversa ou empresa especializada, sendo vedado seu descarte em redes de esgoto
ou no meio ambiente.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1 O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas
e as normas da Lei n® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua
inexecucgéo total ou parcial.

6.2 Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de
execucdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais
circunstancias mediante simples apostila.

6.3 As comunicagdes entre o 6rgdo e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o
ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.4 Somente o contratado serd responsavel pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais resultantes da execugéo do contrato.

6.5 O drgédo podera convocar representante da empresa para adogéo de providéncias que devam ser
cumpridas de imediato.

6.6 Apdés a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgédo podera convocar o
representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de
fiscalizagdo, que contera informagdes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de
fiscalizagdo, das estratégias para execugdo do objeto, do plano complementar de execugéo da
contratada, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das sangdes aplicaveis, dentre
outros.

Rotinas de Fiscalizagdo

6.7 A execugéo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo fiscal do contrato, ou pelo
respectivo substituto, nos termos do artigo 117, caput, da Lei n® 14.133, de 2021.

12



~7N\

.
——— MUNICIPAL
=<l OF MARABA
Fiscalizagdo técnica

6.8 O fiscal técnico do contrato acompanhara a execucdo do contrato, para que seja BND#
todas as condicoes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a
Administracao.

6.9 O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato, com a descricdo do que for necessario para a
regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados.

6.10 Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira
notificagcdes para a corregéo da execugéo do contrato, determinando prazo para a corregao.

6.11 O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situagéo que
demandar decisdo ou adogdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as
medidas necessdrias e saneadoras, se for o caso.

6.12 No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugdo do contrato nas datas aprazadas, o
fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

6.13 O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do
contrato sob sua responsabilidade, com vistas a renovagéo tempestiva ou a prorrogagéo contratual.

Fiscalizagdo administrativa

6.14 O fiscal administrativo do contrato verificard a manutencdo das condicdes de habilitacdo da
contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizagdo de
apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes, caso
necessario.

6.15 Caso ocorra descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato
atuara tempestivamente na solugéo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as
providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia.

6.16 "A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade do
Contratado, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeicdes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade
inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da Contratante ou de seus agentes,
gestores e fiscais, de conformidade.

Gestor do contrato

6.17 Cabe ao gestor do contrato:

6.17.1 coordenar a atualizagéo do processo de acompanhamento e fiscalizagao do contrato contendo
todos os registros formais da execugdo no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da
ordem de servigo, do registro de ocorréncias, das alteragdes e das prorrogacdes contratuais,
elaborando relatério com vistas a verificagdo da necessidade de adequagdes do contrato para fins de
atendimento da finalidade da administragao.

6.17.2 acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias
relacionadas a execugéo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade
superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.

6.17.3 acompanhar a manutencgdo das condigdes de habilitagdo da contratada, para fins de empenho
de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidagédo e do
pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais.

6.17.4 emitir documento comprobatério da avaliagéo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e
setorial quanto ao cumprimento de obrigacdes assumidas pelo Contratado, com mengé&o ao seu
desempenho na execugéo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e
a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de
obrigagdes.
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6.17.5 tomar providéncias para a formalizagdo de processo administrativo de responsalyi
fins de aplicagdo de sangdes, a ser conduzido pela comiss&o de que trata o art. 158 da L
de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.
6.17.6 elaborar relatoério final com informacdes sobre a consecugdo dos objetivos que tenham
justificado a contratagdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das
atividades da Administracéo.
6.17.7 enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagéo dos

procedimentos de liquidagéo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestdo nos
termos do contrato.

7. INFRACOES E SANGOES ADMINISTRATIVAS

7.1 Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n° 14.133, de 2021, o Contratado que:

a) der causa a inexecugéo parcial do contrato;

b) der causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c¢) der causa a inexecucao total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo
justificado;

e) apresentar documentagéo falsa ou prestar declaragéo falsa durante a execugdo do contrato;

f) praticar ato fraudulento na execugéo do contrato;

g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

7.2 Serzo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infragdes acima descritas as seguintes sangdes:
7.2.1 Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecugéo parcial do contrato, sempre que nao
se justificar a imposigdo de penalidade mais grave;

7.2.2 Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c”
e “d” do subitem acima, sempre que n&o se justificar a imposigéo de penalidade mais grave;

7.2.3 Declaragéo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas
nas alineas “e”, “f", “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b”, “c” e “d", que justifiquem a
imposigdo de penalidade mais grave.

7.2.4 Multa:

7.2.4.1 Moratéria, para as infragdes descritas no item “d”, de 0,5% (meio por cento) por dia de atraso
injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias.

7.2.4.2 Moratéria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor
total do contrato, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para
apresentacgéo, suplementagéo ou reposigdo da garantia.

7.2.4.2.1 O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresentagéo, suplementagéo ou reposigéo
da garantia autoriza a Administragdo a promover a extingdo do contrato por descumprimento ou
cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o inciso | do art. 137 da Lei n. 14.133, de
2021.

7.2.4.3 Compensatoria, para as infragdes descritas acima alineas “e¢” a “h” de 1% (um por cento) a
20% (vinte por cento) do valor da contratagao.

7.2.4.4 Compensatéria, para a inexecugao total do contrato prevista acima na alinea “c’, de 1% (um
por cento) a 15% (quinze por cento) do valor da contratagao.

7.2.4.5 Compensatéria, para a infragdo descrita acima na alinea “b”", de 1% (um por cento) a 10%
(dez por cento) do valor da contratagéo.

7.2.4.6 Compensatoria, em substituigdo a multa moratéria para a infragéo descrita acima na alinea
“d”, de 1% (um por cento) a 5% (cinco por cento) do valor da contratagéo.

7.2.4.7 Compensatoria, para a infragéo descrita acima na alinea “a”, de 1% (um por cento) a 3% (trés
por cento) do valor da contratagéo.
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7.3 A aplicagdo das sangdes previstas neste Termo de Referéncia néo exclui, em hipotey
obrigacédo de reparagao integral do dano causado a Contratante.
7.4 Todas as sangdes previstas neste Termo de Referéncia poderdo ser aplicadas cumulativamente
com a multa.

7.5 Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias
ateis, contado da data de sua intimagao.

7.6 Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera
descontada da garantia prestada, quando for o caso, ou sera cobrada judicialmente.

7.7 A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 10 (dez) dias, a contar da
data do recebimento da comunicagéo enviada pela autoridade competente.

7.8 A aplicacdo das sancdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério e
a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art.
158 da Lei n° 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de
declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar.

7.8.1 Para a garantia da ampla defesa e contraditério, as notificacées serao enviadas
_eletronicamente para os enderecos de e-mail informados na proposta comercial.

7.8.2 Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial seréo considerados de uso continuo
da empresa, ndo cabendo alegagdo de desconhecimento das comunicagbes a eles
comprovadamente enviadas.

7.9 Na aplicagéo das sangdes serdo considerados:

a) a natureza e a gravidade da infragdo cometida,;

b) as peculiaridades do caso concreto;

c) as circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para o Contratante; e

e) a implantagéo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagcdes
dos 6rgéos de controle.

7.10 Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n° 14.133, de 2021, ou em outras leis
de licitagdes e contratos da Administragdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos
na Lei n° 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos,
observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei.

7.11 A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com
abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Termo
de Referéncia ou para provocar confuséo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sancoes
aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e sdcios com poderes de
administragdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagéo de coligacao
ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, o contraditorio,
a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia.

7.12 O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicagéo
da sang3o, informar e manter atualizados os dados relativos as sangées por ele aplicadas, para fins
de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro
Nacional de Empresas Punidas (CNEP), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal.

7.12.1 As penalidades seréo obrigatoriamente registradas no SICAF.

7.13 As sangdes de impedimento de licitar e contratar e declaragéo de inidoneidade para licitar ou
contratar s&o passiveis de reabilitagéo na forma do art. 163 da Lei n® 14.133, de 2021.

714 Os débitos do Contratado para com a Administragdo Contratante, resultantes de multa
administrativa e/ou indenizacdes, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou
parcialmente, com os créditos devidos pelo referido érgéo decorrentes deste mesmo contrato ou de
outros contratos administrativos que o Contratado possua com o mesmo érgéo ora Contratante, na
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forma da Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022 (RegulameX
ambito do Municipio de Maraba, por forga do artigo 187 da Lei n° 14.133/2021).

8. CRITERIOS DE MEDIGAO E PAGAMENTO

8.1 A cessionaria devera efetuar mensalmente o pagamento do valor correspondente a
contraprestagcdo mensal pela onerosidade da cessédo até o 5° (quinto) dia atil do més subsequente ao
que se refere o pagamento, composto por:

TIPO VALOR
Contraprestagao pelo uso do espaco fisico R$ (valor da proposta vencedora, sendo o
minimo de R$ 10,00)
Rateio das despesas R$ 625,02
TOTAL: R$ 625,02 + Valor da proposta vencedora

8.2 Os pagamentos deverao ser efetuados pelo cessionario por meio de transferéncia ou depésito
bancario para conta corrente de titularidade da Camara Municipal de Maraba, conforme dados a
. seguir: Banco do Brasil, Agéncia n° 0565-7, Conta Corrente n° 101.128-6.

8.3 O valor mensal referente ao rateio das despesas compartilhadas sera fixado e irreajustavel no
prazo de 01 (um) ano, contados da data da assinatura do contrato. Apés o interregno de 01 (um)
ano, o valor mensal referente ao rateio das despesas compartilhadas sera reajustado, observando-se
a mesma metodologia de calculo adotada nos itens 3.9 a 3.13 deste Termo de Referéncia.

8.4 O valor da contraprestacédo pelo uso do espaco fisico (valor da proposta vencedora), também
sera fixo e irreajustavel pelo prazo de 01 (um) ano, contado da data da assinatura do contrato. Apés
o interregno de 01 (um) ano, o valor da contratagéo (valor da proposta vencedora) sera reajustado
com base na variagdo do IPCA acumulado no periodo.

8.5 Os servigos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de até 15 (quinze) dias, para efeito de
posterior verificacdo de sua conformidade com as especificacbes constantes deste Termo de
Referéncia e da proposta.

8.6 Para efeito de recebimento provisério, o fiscal do contrato irda apurar o resultado das avaliagdes
da execucgéo do objeto, bem como a analise do desempenho e qualidade da prestagao dos servigos.
8.7 Os servigos serdo recebidos definitivamente no prazo de de até 30 (trinta) dias, contados do
recebimento provisério, apdés a verificagdo da qualidade e quantidade do servico e consequente
aceitacdo mediante termo detalhado.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUGAO

Forma de selecao e critério de julgamento da proposta

9.1 O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de licitagdo, na
modalidade pregdo, sob a forma eletrénica, tendo como critério de julgamento o maior preco
(maior oferta) para o valor mensal da contraprestacdo pelo uso do espaco fisico, conforme
justificativas constantes do Estudo Técnico Preliminar (ETP).

Regime de execugao

9.2 Os servicos objeto desta contratacdo serdo executados sob o regime de execugéo indireta,
mediante cessdo onerosa de uso de espago publico, com operagéo integral por conta e risco do
cessionario, sendo prestados de forma continua ao longo da vigéncia contratual.

9.3 A execucédo compreendera a gestdo completa da atividade pelo particular, incluindo fornecimento
de insumos, mao de obra, equipamentos complementares e organizagdo operacional, cabendo a
Administragdo o acompanhamento e a fiscalizagdo do cumprimento das obrigagdes contratuais, nos
termos da Lei n® 14.133/2021.

16



l _ CAMARA
—E:. MUNICIPAL
P ——

DE MARABA

Critérios de aceitabilidade de pregos
9.4 Cabera ao cessionario a definigdo dos precos das refeigdes, lanches e bebNgdAS#Erem
comercializados no restaurante/lanchonete, devendo, contudo, observar os valores praticados no
mercado local de Maraba-PA, de modo a assegurar a modicidade dos precos € a acessibilidade aos
usuarios.

9.5 Especificamente em relacdo ao fornecimento de almogco _na modalidade prato feito (PF),
fica estabelecido que o valor a ser cobrado ndo podera exceder o montante de R$ 26,00 (vinte
e seis reais) por prato completo de 600g aproximadamente, cujo prego corresponde ao valor
maximo atualmente praticado pelo cessionario em exercicio nas dependéncias da Camara Municipal
de Maraba, o qual se mostra compativel com os parametros de mercado local.

9.6 O valor maximo estabelecido para o almogo na modalidade prato feito (PF) podera ser reajustado
apos o interregno minimo de 12 (doze) meses, contados da data de celebragdo do contrato, ou,
excepcionalmente, em caso de aumento expressivo e relevante dos custos dos insumos utilizados na
preparagdo das refeicdes, desde que devidamente comprovado pelo cessionario e previamente
submetido a analise e aprovagéo da Administragao.

Exigéncias de habilitagdo
9.7 Para fins de habilitagdo devera o interessado comprovar os seguintes requisitos:

Habilitagao juridica

9.8 Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forga de lei, tenha
validade para fins de identificagéo em todo o territorio nacional,

9.9 Empresario individual: inscrigdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede;

9.10 Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condigéo de Microempreendedor Individual
- CCMEI, cuja aceitagdo ficara condicionada a verificagéo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt—br/empreendedor;

9.11 Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como
empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou
contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.12 Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Uni&o e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se
localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede,
conforme Instrugdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020;

9.13 Sociedade simples: inscrigdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local
de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.14 Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da
filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil
das Pessoas Juridicas ou no Registro Plblico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacgao
no Registro onde tem sede a matriz;

9.15 Sociedade cooperativa: ata de fundagéo e estatuto social, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas
Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n°® 5.764, de 16 de
dezembro 1971,

9.16 Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da
consolidagéo respectiva.
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Habilitagao fiscal, social e trabalhista

Fisicas, conforme o caso;

9.18 Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacao de certidao
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-
Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa
da Unigo (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos
da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil
e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional

9.19 Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

9.20 Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentagdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidaggo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n°® 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.21 Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver, relativo ao
domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto
contratual;

9.22 Prova de regularidade perante a Fazenda estadual e/ou municipal do domicilio ou sede do
licitante, ou outra equivalente, na forma da lei;

9.23 Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual,
devera comprovar tal condicdo mediante a apresentagéo de declaragéo da Fazenda respectiva do
seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei;

9.24 O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado da prova de inscrigéo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificagdo econémico-financeira

9.25 Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do
interessado, caso se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participagdo na
licitagao/contratacado, ou de sociedade simples;

9.26 Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;

9.27 Balanco patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes
contabeis dos dois Gltimos exercicios sociais OU do ultimo exercicio social, conforme o caso, ja
exigiveis e apresentados na forma da lei (artigo 69, inciso | e §6° da Lei n° 14.133/2021),
comprovando, indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG)
superiores a 1 (um), obtidos por meio da aplicagéo das seguintes formulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo
Prazo

Passivo Circulante + Passivo Nao
Circulante

LG

Ativo Total
Passivo Circulante + Passivo N&o
Circulante

SG

Ativo Circulante
Passivo Circulante
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9.29 Os indicadores fixados acima deveréo ser atingidos em cada um dos dois
sociais, sob pena de inabilitagéo;
9.30 Os documentos referidos acima limitar-se-do ao ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica
ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos;

9.31 Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita
Federal do Brasil para transmiss&o da Escrituragdo Contabil Digital - ECD ao Sped;

9.32 As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagéo/contratagao deverzo atender a todas as
exigéncias da habilitagdo e poder&o substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura;
933 O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante
declaragéo assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

Qualificagdo técnica, técnico-operacional e técnico profissional

9.34 Declaragdo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informagdes e das condi¢des
locais para o cumprimento das obrigagdes objeto da contratagao.

9.35 Um ou mais atestado(s) e/ou declaragdo(des), emitido por pessoa juridica de direito publico ou
privado em nome da licitante, declarando ter a licitante executado ou estar executando a prestagéo
de servigos similares ao objeto desta licitagdo (servicos de restaurante e lanchonete), sem
necessidade de comprovagéo de tempo minimo de experiéncia.

9.36 Comprovante fornecido pela licitante de que possui em seu quadro de colaboradores
profissional da area de nutrigdo, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricdo. A
comprovagdo do vinculo empregaticio do profissional com a licitante podera ser efetuada por
intermédio do contrato social, se sécio, ou da carteira de trabalho, do contrato de trabalho ou, ainda,
de declaragcdo de contratagdo futura do profissional, desde que acompanhada de declaracdo de
anuéncia do profissional.

9.37 Os atestados ou declaragdes de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da
matriz ou da filial do prestador de servigos.

Disposicdes gerais sobre habilitagéo

938 Nio serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo
aqueles legalmente permitidos;

9.39 Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o
fornecedor for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados
de capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela propria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.40 Serdo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferencas de nimeros de
documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizagdo do
recolhimento dessas contribuigbes.

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO

10.1 O presente topico ndo se aplica a contratagédo em analise, em razéo da natureza especifica do
objeto. Trata-se de cess&o onerosa de uso de espago fisico publico para exploragdo de atividade
econdmica por particular, hipétese em que néo ha desembolso financeiro por parte da Administracéo
Publica.

10.2 Ao contrario, a contratagdo apresenta potencial geragéo de receita para a Camara Municipal de
Marab4, uma vez que o cessionario devera efetuar o pagamento mensal de contraprestagéo pela
utilizacdo do espago publico, composta pelo valor ofertado a titulo de onerosidade da cesséo,
acrescido do ressarcimento das despesas compartilhadas, conforme condigdes estabelecidas neste
Termo de Referéncia.
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10.3 A receita mensal estimada sera o valor calculado conforme item 8.1 deste Termo de
cujos valores serdo reajustados anualmente, na forma dos itens 8.3 e 8.4 dest
Referéncia.
11. ADEQUAGAO ORGAMENTARIA
11.1 O presente tépico ndo se aplica a contratagdo em tela, tendo em vista que ndo havera
desembolso de recursos financeiros por parte da Administragéo. Trata-se de cess&o onerosa de uso

de espagco publico, na qual o cessionario remunerara a Camara Municipal de Maraba pela utilizagao
do espaco, ndo havendo impacto orgamentario para o 6rgéo.

Maraba/PA, 13 de abril de 2026.

Responsaveis pela elaboragédo do Termo de Referéncia

Nome: Qg:ulo Sarbosa Lima
A ¥
%DJ&Q)} Cl\mrﬁo.

Matricula: 001816 Membro da Comissdao Permanente de Contratagao.
Nome: Walison Rodrigues de Oliveira

\/\/A-\A%SY\ ta(YfgueS \J‘E O?}vc(m

Matricula: 001628 Membro da Comissdo Permanente de Contratagao

20



l=__ CAMARA
= MUNICIPAL
R —

DE MARABA

ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA

RELAGAO DE EQUIPAMENTOS E MOBILIARIOS DISPONIVEIS NO ESPAGO CEDIDO

EQUIPAMENTOS PAVIMENTO AMBIENTE QUANTIDADE

Armario de cozinha abaixo da pia, 2° pavimento cozinha 01
com 07 portas e 08 gavetas.
Balcao 2° pavimento saléo 01
Banqueta Rivatti/Renna 2° pavimento saldo 12
Bebedouro Belliere Calipso 2° pavimento salao 01
Cadeira nova era em aluminio 2° pavimento salao 24
Coifa em aluminio 2° pavimento cozinha 01
Lixeira em plastico grande 2° pavimento salao 01
Mesa quadrada em aluminio 2° pavimento salao 06
Mesa Rudnick Bistré Luzano 2° pavimento salédo 04
TV de 75" LG LED 4K HDR Smart 2° pavimento salédo 01

TOTAL DE ITENS A SEREM DISPONIBILIZADOS 52
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ANEXO Il - TERMO DE REFERENCIA
CARDAPIO MINIMO A SER OFERECIDO PELA CESSIONARIA

Tabela 01 RESTAURANTE (ALMOGCO)
ITEM ESPECIFICAGAO
O almogo devera ser ofertado na modalidade prato feito (PF), com peso total de
1 aproximadamente 600g, sendo composto, no minimo, por arroz (180g), feijao (100g), proteina
(140g), guarnicdo (80g) e salada (100g), observadas as especificagoes de qualidade,
variedade e valor nutricional definidas neste Anexo.
A cessionaria devera disponibilizar, diariamente, no minimo 03 (trés) opcdes de proteina,
de modo a possibilitar a livre escolha pelo usuario na composicdo do prato feito (PF),
devendo serem ofertas as seguintes opgoes:

e Carne bovina, preferencialmente nos cortes contra-filé, alcatra, coxdao mole e

2 . .
similares (sempre carne de primeira), preparadas de diversas formas (cozida,
guisada, frita e assada) — minimo de 140g (preparagao pronta);
e Frango, preferencialmente peito e sobrecoxa, preparados de diversas formas (frito,
assado e guisado) — minimo de 140g (preparagéo pronta);
e 01 opgdo alternativa (carne suina, peixe, ovos ou opgao vegetariana), preparada
de forma adequada — minimo de 140g (preparagao pronta).
Para a composi¢ao do prato feito (PF), a cessionaria devera disponibilizar, diariamente, no
minimo, 02 (dois) acompanhamentos fixos, 03 (trés) opgdes de guarni¢do e 02 (dois)
tipos de salada, todos a livre escolha do consumidor, devendo serem ofertadas as seguintes
opgoes:
Acompanhamentos fixos:
3 e Arroz branco ou arroz misturado com feijao — 180g (preparacgdo pronta);
e Feijao carioca ou preto — 100g (preparagdo pronta);
Guarnicoes:
e Farofa — 80g (preparagdo pronta)
e Macarrao — 80g (preparagdo pronta)
o Puré de batata — 80g (preparagédo pronta)
Saladas:
e Saladas de folhas, contendo alface ou acelga, tomate, pepino, cenoura ralada,
repolho, entre outros — 100g (preparacao pronta)
e Legumes cozidos, refogados ou grelhados — 100g (preparagdo pronta)
O cessionario devera ofertar, no minimo, 01 (uma) vez por semana, preparagdes especiais,
4 tais como feijoada (250g), estrogonofe (180g) e lasanha (280g), ou opgbes equivalentes,

assegurando a diversificagao do cardapio. Nessas ocasides, o prato feito (PF) devera
igualmente contemplar acompanhamentos fixos, guarnigdes e saladas, a livre escolha do
consumidor, mantendo o padréo de composigéo alimentar estabelecido no item 3.
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O cessionario devera ofertar, diariamente, 01 (uma) opcao de prato feito
menor densidade calérica, composta, no minimo, por proteina grelhada (

. integral (100g), legumes no vapor ou cozidos (150g) e salada crua (100g), g2
alternativa alimentar mais leve e adequada aos usuarios.
O cessionario devera utilizar insumos de alta qualidade no preparo das refeigdes, incluindo,
6 no minimo, arroz tipo 1, feijdo tipo 1, carnes bovinas de primeira (patinho, cox&do mole,
alcatra, contra-filé ou equivalentes), carnes de aves com inspecao sanitaria (SIF, SIE ou SIM)
e filé de peixe sem espinhas, devidamente inspecionado e conservado em condicdes
adequadas, bem como legumes, verduras e demais itens de hortifrati frescos, integros e de
alta qualidade, destinados a elaboragao das saladas e acompanhamentos.
Tabela 02 LANCHONETE (CAFE DA MANHA)
ITEM ESPECIFICAGAO
~N A cessionaria devera ofertar, diariamente, no minimo, as seguintes opgoes de café da
manhi, observadas as respectivas porgoes:
e cuscuz simples (milho ou arroz) com manteiga ou margarina (200g);
e cuscuz com frango ou carne seca (200g + 509);
1 e cuscuz com ovo ou queijo (200g + 50g);
o tapioca simples com manteiga (100g);
e tapioca recheada (carne, frango ou ovo) (100g + 60g);
e pao de queijo (unidade média de 609);
e misto quente em pao francés (130g);
e café puro com agucar e sem agucar (200ml);
e café com leite integral (200ml);
e leite com bebida lactea achocolatada (200ml).
e Salada de frutas (1509).
Tabela 03 LANCHONETE (LANCHES E BEBIDAS)
ITEM ESPECIFICAGAO
A cessionaria devera ofertar, diariamente, no minimo, as seguintes opgdes de lanches e
bebidas, observadas as respectivas porgoes:
e bolo simples — milho, macaxeira, laranja, entre outros (fatia de 100g),
e bolo com cobertura — chocolate, limao, leite ninho, entre outros (fatia de 120g),
e salgado assado de frango ou carne, tais como esfihas, empadas, entre outros (150g),
1 e suco de frutas (in natura ou polpa) com no minimo 03 opgdes de sabores (300ml),

« refrigerante em lata, com no minimo 03 opgdes de sabores (350ml)
e vitamina de fruta com leite com no minimo 03 opgdes de sabores (300ml)

e itens de bomboniere, tais como chocolates (bombons), balas, pirulitos, chicletes,
doces, entre outros

Picolés e sorvetes
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As opgdes de lanches e bebidas deverao ser preparadas com insumos de a{g
observando padrées adequados de sabor, textura e valor nutricional. Para tanto,

utilizados ingredientes selecionados e apropriados para cada tipo de preparagao.

O cessionario devera utilizar cacau com teor minimo de 50% na elaboragao de bolos de
chocolate com cobertura, entre outros insumos que assegurem a qualidade final dos produtos
ofertados.

24



CAMARA
—$. MUNICIPAL
Ee——N DE MARABA

ANEXO Il - TERMO DE REFERENCIA
PLANTA LAYOUT DA LANCHONETE/RESTAURANTE DA CMM E DESCRIGAO DA AREA
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Descrigao da area

A 4area em andlise é composta pelos seguintes ambientes, conforme demostrado na p ayout
anexada: Despensa, com 4,3 m? Cozinha com 22,2 m? Atendimento, com area 11,5 m? e,
Refeitério, com 70,4 m?,

Despensa (4,3 m?):

Cozinha (22,2 m?):
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Refeitério (70,4 m?):
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